Ingrédients :

UATRE-

UARTS AUX SPECULOOS

&
farine
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200 g de FARINE 2 cuilleres a café de 200 g de BEURRE 200 g de
LEVURE mou CASSONADE
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4 OEUS 1 cuillére a café de 160 g de SPECULOOS
CANNELLE
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Préchauffer le FOUR a |Réduire les spéculoos | Dans un saladier, Ajouter les OEUFS un
180° (TH. 6) en miettes mélanger le BEURRE | par un tout en
et la CASSONADE mélangeant

jusqu'a obtenir un
mélange crémeux.




Cannelle .
en poudre |

‘ :@Zook ,:

Verser les miettes de
SPECULOQOS dans le
saladier

Ajouter la FARINE peu
a peu.

Ajouter la LEVURE et
mélanger

Ajouter la CANNELLE
et mélanger
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Beurrer et fariner un
moule.

Verser la préparation
dans le moule

Mettre au four a 180°
(TH.6) pendant 30 a 35
minutes




