
CAKE AU LAIT D'AMANDE ET CACAO

200 g de FARINE 300 g de SUCRE 1/2 sachet de LEVURE 10 cl d'HUILE

80 g de CACAO 3 OEUFS 10 cl de CREME
FLEURETTE

20 cl de LAIT
D'AMANDE

Préchauffer le four à
180° (Th. 6)

Dans un saladier mélanger le CACAO, la 
CREME FLEURETTE et le LAIT d'AMANDE.
Mettre de côté

Dans un autre saladier 
mélanger les OEUFS 
entoers et le SUCRE
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Ajouter la FARINE et 
la LEVURE.

Mélanger

Ajouter l'HUILE.
Mélanger

Ajouter le mélange 
CACAO-CREME 
FLEURETTE-LAIT 
D'AMANDE. 
Mélanger

Beurrer et fariner un 
moule à cake

Verser la pâte dans le 
moule.

Mettre au four 45 
minutes à 180° (Th.6)
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