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1 pincée de SEL
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Préchaufter le four a 150° th 5

Séparer les BLANCS des
JAUNES

fouetter les jaunes et le sucre
jusu'a ce que le mélange
devienne légerement mousseux
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Verser la MAIZENA et Mettre une pincée de SEL dans |monter les BLANCS en neige
mélanger. les BLANCS
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Incorporer les BLANCS en
neige a la pate et mélanger
délicatement

Beurrer et fariner un MOULE a
haut bord

Verser la pate dans le MOULE
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Mettre au FOUR pendant
environ 35 minutes, a 150°,
(th.5)




