INGREDIENTS

BANANA BREAD
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110g de BEURRE

110g de SUCRE
BLANC

110g de SUCRE
ROUX
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2 OEUFS 2 BANANES trés | 1/2 cuilléere a café
muares d'exfrail de VANILLE
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240g de FARINE

1 sachel de LEVURE

1/2 cuillere a café

de SEL




Préchauffer le FOUR & 180° (th 5-6)

Dans une casserole, faire fondre le BEURRE , le SUCRE BLANC
el le SUCRE ROUX & feu doux.

Hors du feu, ajouter les OEUFS. Mélanger

Ajoufer les BANANES bien mires légerement écrasées ef la
VANILLE. Mélanger

Ajoufer la FARINE, la LEVURE ef le SEL. Mélanger
Beurrer el fariner un MOULE & cake
Verser la PATE dans le moule & cake

Melfre au FEOUR pendanf 45 minufes



